
FILETEADORA
FIL-250



DISEÑADA PARA
POTENCIAR TU TRABAJO 

DISEÑO ERGONÓMICO
Y ANTI-DESLIZANTE

100% ACERO
INOXIDABLE

CUCHILLAS DE ALTA CALIDAD,
GARANTIZAN UN CORTE ULTRA PRECISO

POSEE UN CABEZAL SUPERIOR
DESMONTABLE DE FÁCIL LIMPIEZA

LLAVE DE ENCENDIDO PROTEGIDA
CONTRA POLVO Y AGUA

FILETEA

250 KG
DE PECHUGA

EN UNA HORA



BENEFICIOS

Ideal para filetear pechugas de pollo, pero se adapta también
a carne vacuna y porcina.

Filetea uniformemente hasta 250 Kg de carne por hora.

Posee mínima contaminación acústica.

Su tamaño compacto y bajo peso permiten que sea fácil de
transportar.

Tiene la opción de cabezales de dos y tres cuchillas con el fin
de lograr filetes de distintos espesores, permitiendo adaptar 
el grosor del corte según la necesidad del productor.



IMPORTANTE:
Desconecte el enchufe del tomacorriente.

Siga la secuencia inversa del ensamble de
la máquina.

FÁCIL DE 
ARMAR Y LIMPIAR

Para un mejor funcionamiento y durabilidad
del producto realizar la limpieza inmediata-

mente después de finalizar la producción.

No limpiar la máquina mientras esté en
funcionamiento.

No utilizar esponjas de acero.

SE DESARMA EN 3 SIMPLES PASOS



FICHA TÉCNICA
ESPECIFICACIONES DEL EQUIPO

Alimentación monofásica 220 V y 50/60 Hz.
Llave de encendido resistente contra polvo y agua.

DIMENSIONES

40 cm 

25 cm 

35 cm 

Construída en acero inoxidable.
Potencia: 0,16 HP.
Modo de accionamiento: manual.
Cabezal superior desmontable.
Bases de goma antideslizantes.
Peso: 14 Kg.


